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l5| ﬁ von Bauerinnen empfohlen

@d} e_~2 traditionell & saisonal <3’

Kochdauer:
Schnell gekocht (bis 30 Minuten)

Schwierigkeit:

einfach

Zutaten:

300 g

1 Stk.
1 Stk.

250 g

1 Stk.

250 g
2 EL

2EL

Quellen:

Gouda

rote Zwiebel
Schalotte
Kirschen

Apfel
Zitronensaft
gehackte Walniisse
Sauerrahm
Krautergervais
Mayonnaise
Balsamico

Salz

Pfeffer, gemahlen
Zucker
Ganseblimchen
Ampferblatter

¢ Landwirtschaftskammer
Niederdsterreich: Saftige Kirschen -
die siiReste Versuchung

I I( Bauerinr
Osterre

Pikanter Kirschen-Kéasesalat
Zubereitung

o Kase und geschalte Zwiebel wiirfelig schneiden.

o Die Kirschen waschen, gut abtropfen lassen, entstielen und entkernen.

o Den Apfel sdubern, Kerngehéause entfernen, kleinwirfelig schneiden und mit
Zitronensaft betraufeln, damit er nicht braun wird.

o Fur die Marinade den Sauerrahm, Krautergervais, Mayonnaise, Balsamicoessig, Salz,
Pfeffer und eine Prise Zucker gut miteinander verriihren.

o Alle Salatzutaten mit den gehackten Walniissen in eine grof3e Schussel geben, mit
der Marinade Ubergie3en und vermengen.

o Im Kihlschrank zugedeckt etwas durchziehen lassen.

o Den Kirschen-K&sesalat in Schisseln oder Glaser anrichten, mit Gansebliimchen,
Krautern z.B. Ampferblatt, garnieren und servieren.
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