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Kochdauer: Erdapfel-Schafkasestrudel mit Krauterdip
Mittel (30 bis 60 Minuten)

Schwierigkeit:

Zubereitung

Erdapfel-Schafkasestrudel

ut machbar .
g o Gekochte geschéalte Erdapfel durch die Erdéapfelpresse driicken und auskihlen
lassen.
Zutaten: o AnschlieRend mit allen Ubrigen Zutaten vermischen, auf dem Blétterteig verteilen,

einrollen und bei 200°C 20 min. backen.
1 Pkg. Blatterteig

6 Stk. Erdéapfel, gekocht

. Krauterdip
100 g  Schafskase o 1 Becher Sauerrahm, 1 Joghurt und 1 Creme fraiche verriihren und mit Salz, Pfeffer
frische Krauter und gehackten Krautern nach Bedarf abschmecken.

Salz
2 EL Sauerrahm

Mein personlicher Tipp
Ein schnelles Rezept, sattigend und
erfrischend.:

Maria Thek
Béauerin aus GroRpetersdorf

Quellen:

e Maria Thek: Rezept aus
Bauerinnenkochkurs
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