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Kochdauer: Hasendhrl mit Sauerkraut
Mittel (30 bis 60 Minuten)

Schwierigkeit:
einfach

Zutaten fur 4 Portionen:

500 g Mehl
5 Stk. Eidotter
Salz
Zitronen
Butter
Milch
ol

Mein persdnlicher Tipp

Anstelle von Butter kann auch
etwas Rahm in den Teig
gegeben werden.
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L | Bk l'“ﬂ Zubereitung
i'_ o Alle Zutaten miteinander vermengen und zu einem mittelfesten Teig verarbeiten und
% ca. 30 Minuten rasten lassen.
= ’%-H:]] hin o Danach den Teig messerriicken-dick auswalken und Dreiecke ausradeln.
-f lﬂﬂhﬂll o Die Dreiecke in heiRem Fett oder Ol ausbhacken.
A o Mit Sauerkraut servieren und genieRen.
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