von Bauerinnen empfohlen

Reglor!i/ %g)ﬁ %~ traditionell & saisonal <5

Kochdauer: Rauner kisst Whisky
Schnell gekocht (bis 30 Minuten)

Schwierigkeit:
einfach

Zutaten:

2 cl Whiskey

5 cl Apfel-Rote Ribensaft

5 cl weil3er Balsamico Essig
1 cl Cola-Sirup

Mein personlicher Tipp

Als Garnitur kénnen Krauter und
Bliten verwendet werden.
Besonders gut eignet sich ein
Rosmarinzweig.

Foto: Erwin Pils - Nicht zur freien Verwendung

Zubereitung

o Alle Zutaten in einen Shaker geben und gut schutteln.
o In ein mit Eiswurfel gefiilltes Glas leeren, dekorieren, servieren und genielRen.

T Regionale Zutaten verwenden:

Silvia Zach-Furst Single Malt Whisky von Peter Affenzeller aus Alberndorf
Seminarbauerin im Bezirk Freistadt Apfel-Rote-Riiben Saft von Wilfried Hirschvogel aus Thening
Weil3er Balsamico Essig von Gerhard Wiesmeier aus Holzhausen
Cola-Sirup von Heidi und Christoph Hebesberger aus Nuf3bach
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Quellen:

Bad Leonfeldner Tourismusschule:

Mit Unterstiitzung von Bund, Landern und Européischer Union
BaLICri"ﬂCr\ Eine Intiative des = BundesmfniStlerium Landwrtchlaons
Osterreich  AGRAR.PROJEKT.VEREIN Nachhaltigkeit und LE 14-20 L

Hies imestiort Evropn iy
e indichen Getiote.
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